DER WEIN IST DER KORPER, WIR GEBEN IHM GEIST!
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Die Grundlage eines jeden Sektes ist der Wein.

Mit Mlhe und Sorgfalt wird er von Winzern aus unse-
rer Region an- und ausgebaut. Diese Tatsache ist flr
UNS PFLICHT UND PHILOSOPHIE, Sekte zu kreieren, wel-
che DIE INDIVIDUALITAT EINES WEINES wiedergeben.

Seit mehr als 50 Jahren befassen wir uns mit der
Herstellung von Sekt. Diese Erfahrung ist fir uns
wichtigster Anlass, Traditionen in der Herstellung
von Sekt zu bewahren, sich aber auch neuen
Erkenntnissen nicht zu verschlieRen. Das Ergebnis
unserer Arbeit ist eine Sektkollektion, die von
Vielseitigkeit, hoher Qualitat und anspruchsvollem
Niveau gepragt ist. Selbstverstandlich sind extrakt-
reiche, stoffige Weine Grundlage unserer Sekte, die
wir ihrem Geschmacksbild angepasst, entsprechend
ausbauen.

Ebenso vielfaltig und qualitativ hochwertig, ist unser
Weinangebot. In Zusammenarbeit mit Winzern,
die groBten Wert auf naturfreundlichen Weinan-

und Ausbau legen, haben wir fiir Sie ausgesuchte

Spitzenweine in unserem Sortiment. Gehaltvolle und

aromareiche Weine aus weilRen Burgundersorten und
Rheingauer Rieslingen sowie eine Palette samtigen
Rotweinen stehen dem Weinliebhaber zur Verfligung.

Es gibt viel zu probieren, werden Sie neugierig!

lhre Familie Sturm
REUTER & STURM GMBH
Sekt- und Weinkellerei
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Ab Marz 2012 buchbar

— Raume fiir Ihre Feier, Tagung oder |hr Seminar —
ab 25 bis zu 100 Personen im ,Salon” unserer Kellerei
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26. und 27. November 2011 3. und 4. Dezember 2011
Adventsverkostung

SokS — 1120 Sz vesrgoresn

Die im Fass vergorenen REUTER & STURM Sekte, reichen von
+HALBTROCKEN bis BRUT*
DerTradition verbunden, ist die Riesling-Traube bei weiRen und
die Spatburgunder-Traube bei den roten Sorten gerne spritziger
und wiirziger Basisgrundwein dieser Sekte.

4. bis 6. Mai 2012
Rheingauer Schlemmerwoche

11. bis 13. Mai 2012
Deutscher Sekttag

3. bis 5. August 2012
Wallufer Weindorf

2. bis 7. Oktober 2012
Herbsttage im Sektsalon

1. und 2. Dezember 2012 8. und 9. Dezember 2012
Adventsverkostung

Anderungen vorbehalten.

ST01101-1  Sekt Cabinet HALBTROCKEN - weil3 — 0,75 | 5,60 €
ST01104-1  Sekt Piccolo ,Stiirmchen”

HALBTROKEN - weil3 — 021 2,00¢
ST02101-1 Sekt Cabinet TROCKEN - weil3 — 0,75 | 5,60 €
ST02104-1 Sekt Piccolo , Stlirmchen”

TROCKEN - weil3 - 0,21 2,00¢
ST04101-1  Sekt ,Blanc de Blanc” EXTRA DRY 0,75 | 6,70 €
ST05101-1 Sekt 2010 Rheingau Riesling BRUT 0,751 780 €
ST05104-1 Sekt Piccolo ,, Stirmchen”

Riesling BRUT 021 220¢
ST06101-1 Sekt 2010 Rheingau Riesling

TROCKEN 0,751 780 €
ST07101-1 Sekt 2010 Rheingau Spéatburgunder 0,75 | 780 €

WeilBherbst BRUT
ST07104-1 Sekt Piccolo , Stiirmchen”

Spatburgunder Weissherbst BRUT 0,21 2,20 €
ST06102-1 MAGNUM -Sekt 1,51 23,00€

Rheingau Riesling TROCKEN
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Im Uber 250 Jahre alten klassischen Flaschengéarverfahren
werden diese Sekte hergestellt. Nach langer Garung in kiihlen
Kellern reifen sie auf spezieller Hefe in der Flasche. Wie in der
Champagne wird jede Flasche gerittelt und entheft.

Nur Spitzenweine aus den besten Lagen des Rheingaus werden
als Grundweine verwendet und sind fiir den ausgepragten,
weinigen Charakter dieser Sekte verantwortlich.

SF01091-1 2009 Riesling BRUT* 0,751 10,60 €
Rauenthaler Steinmacher

SF02091-1 2009 WeilRer Burgunder BRUT 0,751 10,60 €
Cuvée aus Rheingauer Lagenweinen

SF03101-1 2010 ,Blanc de Noir” 0,751 14,10 €

Spatburgunder WeiRherbst BRUT
Assmannshauser Hinterkirch

SF04091-1 2009 ,Pinot Noir” 0,751 14,50 €
Spatburgunder Rotsekt EXTRA DRY
Assmannshauser Hinterkirch

SF05091-1 2009 Cuvé R&S** 0,751 15,80 €
Riesling und Spatburgunder BRUT
SF07101-1 2010 ,OPUS” Riesling BRUT 0,751 1780 €

Cuvé aus einer Riesling Auslese

* Ausgezeichnet bei der Weintrophy Osterreich, Deutschland und Schweiz

** Goldener Preis Landesweinpramierung 2011
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Hinter dem Synonym ,,Sommerwind” verbirgt sich fruchtige
Frische verbunden mit heiterer Leichtigkeit. Ein Perlwein hat
weniger Alkohol als Sekt. Die Kohlensaure entsteht nicht durch
eine zweite Garung, sondern wird vor dem Abfillen dem Wein
zugesetzt. Unser Perlwein ist die unkomplizierte Variante zwischen
Wein und Sekt, ein modernes Getrank, dessen Genuss gerade im
Sommer wahre Lebensfreude hervorruft.

PW01091-1 ,Sommerwind” Secco — weil} 0,751 5,00¢€
Perlwein mit zugesetzter Kohlenséure
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AF01101-1  Sekt light 0,751 6,50 €
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Ob Riesling, Chardonnay oder Burgunder, die Entscheidung

fiir einen Wein aus dem Rheingau beweist anspruchsvollen
Geschmack. Denn vom Gehalt und Aromareichtum bis hin zur
Harmonie werden gerade die Rheingauer Weine von Kennern
national und international immer wieder als einzigartig bezeich-
net. Verantwortlich dafiir ist neben den Boden das Kleinklima,
das ebenso den Facettenreichtum der Weine charakterisiert.
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Ausgewahlte Weine fiir den gehobenen Anspruch. Gekeltert,
aus hervorragendem Lesegut und ausgebaut nach hohen
Qualitatsrichtlinien. Weine voller Kraft und Eleganz fir einen
extremen Genuss.

&
I
WF0110-1 2010 Riesling Kabinett TROCKEN 0,75 | 5,90 € WF0710-1 2010 ,,BLANC DE NOIR“ TROCKEN 0,751 6,50 €
Qualitatswein mit Pradikat Spatburgunder Weil3herbst
Qualitatswein b. A. Rheingau
WF0210-1 2010 Riesling Kabinett FEINHERB 0,751 5,90 €
Qualitatswein mit Pradikat WF0807-1 2007 Spatburgunder Rotwein 0,751 760 €
TROCKEN
WF0310-1 2010 Riesling Spatlese TROCKEN 0,75 | 750 € Qualitatswein b. A. Rheingau
Qualitatswein mit Pradikat
WF0908-1 2008 Spatburgunder Rotwein 0,751 10,50 €
WF0410-1 2010 Chardonnay TROCKEN 0,751 700 € TROCKEN IM BARRIQUE GEREIFT
Qualitatswein b.A. Rheingau Qualitatswein b. A. Rheingau
WF0509-1 2009 Weisser BurgunderTROCKEN  0,75L 5,80 € WF1010-1 2010 ,,REGENT” Rotwein TROCKEN 0,751 6,00€
Qualitatswein b.A. Rheingau Qualitatswein b. A. Rheinhessen
WF0608-1 2008 Riesling FEINHERB 0,751 10,50 €
+UNO GRANDE" IM BARRIQUE GEREIFT
REUTER& STURM
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WLO0110-1 2010 Riesling Qualitatswein TROCKEN 1,0 | 4,90 € WL0409-1 2009 Portugieser Rotwein TROCKEN 1,01 4,60 €
Rauenthaler Steinméacher Ingelheimer Kaiserpfalz
WL0210-1 2010 Riesling Qualitatswein WL0610-1 2010 Dornfelder TROCKEN 1,01 4,90 €
HALBTROCKEN 1,01 4,90 € Qualitatswein
Martinsthaler Wildsau
WL0709-1 2009 Spatburgunder WeilRherbst 1,01 4,60€
WL0310-1 2010 Riesling Qualitatswein 1,01 4,70 € Qualitatswein FEINHERB
Rauenthaler Steinmacher
RESTSUESS
REUTER & STURM
10 2011/12 2011112 11



Etollyinde wund Likire — Easvg, (ol S Co

%&é.&//‘&&.&% %4&&/&%&/&% Edles, nicht nur zum Kochen, auch pur ein wahrer Genuss!
... und mit einem Sekt aus unserem Hause,
Zur Abrundung unseres Angebotes bieten wir Edelbrande eine geschmackvolle Geschenkidee.

und Likére aus hochwertigen Destillaten an. Ob fiir eigenen
Genuss oder als Geschenk, mit einem Edelbrand aus dem
Hause REUTER & STURM haben Sie immer etwas Besonderes.

‘.f
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EBO1 Waldhimbeere Edelbrand 051 16,00€ ESO01 Essig aus Spatburgunder Rotwein 0,11 5,00 €
EB02 Trester aus Riesling 051 13,00€ ES02 Essig aus Riesling Auslese 0,11 6,50 €
EBO3 Apfelbrand aus Delicius 0,51 16,00€ OELO1 Traubenkern-Oel - kalt gepresst — 40ml 6,00 €
EB04 Wallufer Sauerkirsche 0,61 16,00 € OELO02 Oel, verschiedene Sorten: 250 ml 8,60 €
— - Traubenkernoel, Landoel oder
EBO5 Williamsbirne Edelbrand 051 16,00 € Krauteroel
EBO6 Mirabelle Edelbrand 051 16,00 € WGO1 Weingelee verschiedene Sorten 225gr. 4,00€
EBO7 Pfirsichlikor 0,51 13,00€ im Glas: weil3, rot, mit Chilly
oder Sektgelee
EB08 Traubenlikor 0,51 13,00¢€

SENFO01 Senf, verschiedene Sorten im Glas: 190 ml 5,00 €

EB09 Holunderlikér 051 13550¢€ Feige, Apfel-Calvados, Riesling,
Gutsherrensenf mit Mango und Gewtirzen
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EB10 Waldhimbeerlikor 051 13,50¢€
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— Um aus Wein Sekt zu bereiten muss eine zweite Garung
erfolgen.

— Sekt in der Flasche vergoren hat eine Lagerzeit
von mind. 9 Monaten; im Fass vergoren, 6 Monate.

— Das Aussehen, der Verschluss sowie die Grof3e einer
Sektflasche ist gesetzlich geregelt.

— Das Cuvée ist der Grundwein eines Sektes.

— Die Geschmacksbezeichnungen von Sekt GLEICHEN NICHT
denen des Weines:
BRUT 0-15gr.RZ
EXTRADRY 12 -20 gr. RZ
TROCKEN 17 - 35 gr. RZ

— Der Fiskus erhebt auf jede Flasche Sekt
1,02 € Sektsteuer zuzgl. gesetzl. MwSt.

— EIN SEKT AUS DEM HAUSE REUTER & STURM
IST IMMER ETWAS BESONDERES.

SEKTPROBEN TERMINE NACH ABSPRACHE: (06123) 990556
ab 5 bis 25 Personen
4 Probevolle Glaser

mit Fihrung durch die Keller 10,00 €/Person (ca. 1 Stunde)

ab 10 bis 24 Personen

6 Probevolle Glaser mit Brotchen

mit Fiihrung durch die Keller

und weitere Probe im Sektzimmer 15,00 €/Person (ca. 2 Stunde)

OFFNUNGSZEITEN

Montag - Freitag: 9.00 Uhr - 17.30 Uhr
Samstag: 10.00 Uhr - 13.00 Uhr
Wahrend Veranstaltungen gelten entsprechende Offnungszeiten

GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Preise: Listenpreise inkl. Sekt- und MwsSt.
ab Kellerei

Bei Abholung: ab 48 Flaschen 5 % Rabatt,
ab 72 Flaschen 10 % Rabatt

Lieferung: ab Kellerei, ausschlieBlich Porto
und Verpackung

Versand: per Post in 1er, 2er, 3er, 6er, 12er und
18er PTZ-Versandkartons oder per
Spedition

Porto und Verpackung:  auf Anfrage

Zahlung: sofort nach Rechnungsstellung,

ohne Abzug von Skonto

Dieses Angebot ist freibleibend.
Die Ware bleibt bis zur vollstandigen Bezahlung unser Eigentum

BANKVERBINDUNG
Mainzer Volksbank: Konto: 2794 57014 BLZ: 551 900 00
Rheingauer Volksbank:  Konto: 4312 1006 BLZ: 510 915 00
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GESTALTUNG: WWW.KONZEPT-CI.DE

REUTER & STURM GmbH
Sekt- und Weinkellerei
BahnhofstralRe 15
D-65396 Walluf im Rheingau

Tel.: (06123) 990556
Fax: (06123) 990558

e-mail: sekt@reuter-sturm.de
www.reuter-sturm.de

DER WEG ZU UNS
Von Wiesbaden kommend - A66 Richtung Ridesheim/Rhein -
Ausfahrt Wi-Frauenstein/Walluf — Richtung Walluf — In Walluf Haupt-
stral3e — bis zur 1. Ampel, danach rechts — in die Neustral3e — durch-
fahren bis Ende — in die Bahnhofstr. rechts abbiegen - Haus-Nr. 15

MIT ERSCHEINEN DIESER LISTE VERLIEREN FRUHERE ANGEBOTE IHRE GULTIGKEIT.



